LEIDENSCHAFT FUR GENUSS

Hinter den MeisterSalz-Mischungen steht Nils Lichte. Als
gelernter Koch und Kiichenmeister hat er 20 Jahre in der
Spitzengastronomie gearbeitet. Seine gesammelten
Erfahrungen bilden die Grundlage fiir die erlesenen
Gewiirzsalzmischungen.

Alles begann 2020 mit der Idee, die Salztradition Liine-
burgs mit den Aromen der Sternekiiche zu verbinden.

Nils Lichte experimentiert mit Gewiirzen wie Piment und
Wachholder, mit Kakao-Nips, mit Krdutern wie Bohnen-
kraut oder Thymian. Uber ein Jahr trocknet, morsert
und mischt er, bis sechs raffinierte MeisterSalz-Gewiirz-
mischungen kreiert sind.

Dazu sollte natiirlich auch ein schones Gef4R passen.
Nils Lichte wird bei einer Keramikmanufaktur aus dem
Westerwald fiindig. Die traditionellen Steintopfe sind
schon und gleichzeitig ideal, um das Salz mit den Fingern
zu entnehmen.

Bis heute wird jede Gewiirzsalzmischung in Handarbeit
hergestellt und abgefiillt - mit viel Liebe und Leiden-
schaft fiir gutes Essen.

PREISE UND KONTAKT

MEISTERSALZ IM STEINTOPF
MeisterSalz-Mischungen im Steintopf. ~
Je nach Sorte 90 g bis 110 g Fiillmenge, ~

Je Topf11,90 €

MEISTERSALZ
SELEKTION

Geschenkbox mit 6 Sox
inReagenzglasern
Je nach Sorte
22 g bis 28 g Fiillmen

Geschenkbox 24,90 €

MEISTERSALZ
NILS LICHTE
WILLIAM-WATT-STRASSE 3
21339 LUNEBURG

KONTAKT
0176 - 29 93 07 73
HALLO@MEISTERSALZ.DE

PRODUKTINFO MEISTERSALZ

MeisterSalz ist ein Naturprodukt aus Meersalz und Liine-
burger Hanse-Salz. Ohne Rieselhilfen oder Geschmacks-
verstérker ist es im Salzstreuer fehl am Platz. Man
bedient sich aus dem Topf mit den Fingern, deshalb heilt
es auch Fingersalz.

MeisterSalz vereint natiirliche Mineralien und Aromen
- fiir den vollendeten Geschmack in jeder Kiiche. Das
ungewaschene graue Meersalz enthélt feine Algenriick-
stinde, die eine sanfte Umami-Note verleihen.

So werden Speisen auf natiirliche Weise verfeinert,
harmonisch abgerundet und geschmacklich perfekt
vollendet.

Grundlage fiir die Gourmet-Salzmischungen sind hoch-
wertige Gewiirze und Kriuter in Bio-Qualitét. Sie werden
von Hand getrocknet, gerdstet, gemahlen und veredelt.
Die Salze konnen deshalb in Konsistenz und Farbe
variieren.

Besonders fein entfaltet MeisterSalz als Finishing-Salz
seinen Geschmack - direkt am Tisch mit den Fingern
dosiert. Lassen Sie sich vom Geschmack iiberraschen!



MEISTERSALZ SELEKTION

Edle Geschenkbox mit allen

6 Sortenin hochwertigen
Reagenzglasern.
Jenach Sorte 22 gbis 28 ¢
Fiillmenge.

EISSES GOLD AUS DEM RAUCH ACETO ALSAMICO

Zum Verfeinern aller Gerichte in der Herzhaft rauchiges Aroma fiir Rohkost Der Allrounder, besonders fiir Steak,
Kiiche oder direkt am Tisch oder die fleischlose Kiiche Tomate oder eine Vinaigrette
110g 100g 90¢g
Guérande Meersalz ungewaschen, Meersalz, Salzmischung (Guérande Meersalz ungewaschen, Meersalz, Original Salzmischung (Guérande Meersalz ungewaschen, Meersalz, Original
Original Liineburger Hanse-Salz Liineburger Hanse-Salz), Rauchsalz (8 %), Muscovadozucker, Liineburger Hanse-Salz), Muscovadozucker, Balsamico Reduktion (7 %)
Tomatenflocken, Paprikapulver (heigeréuchert) (1,8 %), Tellicherry (Traubenmost, modif. Maisstérke), Tomatenflocken, Langer Pfeffer.
Pfeffer, Thymian Enthélt Sulfite. Feuchtes Salz, kann klumpen.
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FEINE SAATEN ILDE HEIDE ZARTE ZITRONE
Aromatisch & fein fiir Pasta, Dips, Feinherb fiir Wild und dunkle Saucen, Sommerlich frischfiir alles aus dem
Krauterbutter oderim Salat auf Pilzen, Kohl & Wurzelgemiise Meer, auf Spargel oder Blattgemiise
95¢ 90¢g 95¢
Salzmischung (Guérande Meersalz ungewaschen, Meersalz, Original Salzmischung Guérande Meersalz ungewaschen, Meersalz, Original Salzmischung (Guérande Meersalz ungewaschen, Meersalz, Original
Liineburger Hanse-Salz), Petersilie, Fenchelsamen (2,8 %), Liineburger Hanse-Salz), Koriander, Kakao Nibs, Piment, Wacholderbeeren, Liineburger Hanse-Salz), Muscovadozucker, Zitronenschale (7 %),
Koriander (2,8 %), Thymian, Oregano, Salbei, Bohnenkraut, Malabar Pfeffer, Kaffeebohnen Sumach (gemahlen), Cayenne Chilli (geschrotet), Zitronen-Myrte

Sternanis (0,5%), Lorbeer



